


F I S H  A N D  C H I P S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Tempura Battered Fresh Cod, Seasoned 
Fries, Brigg's Signature Slaw

S H R I M P  S C A M P I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Shrimp, Garlic, Shallots, Herb Butter 
Sauce, Linguini 

A S I A G O  S O L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1
Asiago Panko Coated Fillet, Parmesan, 
Mashed Potatoes, Green Beans

C I O P P I N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2
Tomato Sauce, Clams, Mussels,  
Scallops, Shrimp, Lobster, Squid

L O B S T E R  R O L L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17  
Maine Lobster, Mayo, Basil, Mustard, 
Toasted Bun, Seasoned Fries, Brigg’s 
Signature Slaw

PA N  R O A S T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
Lobster, Shrimp, Crab, Tomato, Brandy 
Cream, Steamed Rice

S E A F O O D  G U M B O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Lobster, Shrimp Andouille, Crab,  
Peppers, Okra, Rice

L I N G U I N I  W I T H  C L A M S  . . . . . . . . . . . . . . 14
Red or White Sauce, Clams,
Herb Butter, Seasoned Fries, 
Brigg's Signature Slaw 

BI S T R O  S T E A K
Rich Brown Wine and Mushroom 
Sauce served over Bistro Steaks, 

Creamy Mashed Potatoes, 
Seasoned Green Beans

2 0

CR AB CAKES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
Jumbo Lump Crab, Spicy Remoulade 

AHI TUNA STACK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 
Wonton Shell, Turmeric Rice, Avocado, 
Tomato Concasse

CAL AMARI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
Fresh Squid, Diced Peppers, Onions, 
 Jalapeños, Marinara, Spicy Remoulade

LOBSTER MAC & CHEESE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
Lobster, Creamy Cheddar Sauce,  
Macaroni, Bread Crumbs 

MAC & CHEESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10 
Creamy Cheddar Sauce, Macaroni,   
Bread Crumbs

STE AMED CL AMS .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
Little Neck Clams, Court Bouillon

NEW ZE AL AND MUSSELS . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Green Mussels,  White Wine & Butter 
Broth, Herbs 

SHRIMP COCK TAIL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12 
Jumbo Prawns, Lettuce, Celery, Cocktail 
Sauce, Lemon

FISH TACOS .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 
Lightly Breaded Cod, Corn Tortillas,  
Pico De Gallo, Cabbage

AHI TUNA TACO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Wonton Shell, Ponzu Sauce, Spicy 
Chipotle BBQ Mayo

FRIED OYSTERS .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Lightly Breaded, Remoulade, Marinara

S TA R T E R S

I T  I S N ’ T  T H AT  L I F E  A S H O R E 
I S  D I S TA S T E F U L  TO  M E .  
B U T  L I F E  AT  S E A  I S  B E T T E R .
— SIR FRANCIS DRAKE

M A I N S

S E A F O O D  C O B B  S A L A D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Bacon, Avocado, Egg, Tomato, Shrimp, Crab, Tossed  
in Blue Cheese Dressing

C A E S A R  S A L A D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Parmesan, Croutons, Lettuce, Tossed in Anchovy Dressing

C H I C K E N  C A E S A R  S A L A D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Chopped Chicken Breast, Croutons, Lettuce, Tossed  
in Anchovy Dressing

S H R I M P  C A E S A R  S A L A D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Poached Prawns, Croutons, Lettuce, Tossed in  
Anchovy Dressing

T O M AT O  B I S Q U E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
Creamy Tomato, Olive Oil Drizzle 

C L A M  C H O W D E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 
Clams, Potatoes, Creamy Broth

C R A B  C O R N  C H O W D E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 
Crab, Corn, Creamy Broth

S A L A D S  &  S O U P S 

ONE-HALF DOZEN OYSTERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Lemon, Cocktail Sauce, Tabasco 

ONE DOZEN OYSTERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
Lemon, Cocktail Sauce, Tabasco

ONE-HALF DOZEN MUSSELS .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 
Cilantro Lemon Infusion

ONE DOZEN MUSSELS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Cilantro Lemon Infusion

S E A F O O D  O N  I C E

Clark County Health District Consumer Advisory 3-401.11(D): Thoroughly cooking food of animal origin, including but not limited to beef, eggs, f ish, milk, poultry or shellstock reduces 
the risk of food borne illness. Young children, the elderly, and individuals with cer tain health conditions may be at higher risk if these foods are consumed raw or undercooked.



L A S V EGA S,  N V



PA RT  O F  T H E  S E C R E T  
O F  S U C C E S S  O F  L I F E  I S  
TO  E AT  W H AT  Y O U  L I K E .

— MARK TWAIN

C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  C O N C A N N O N   . . . . . . . . . . . 6     2 3

CABERNET SAUVIGNON, KENDALL-JACKSON  ............ 8    27

M E R L O T,  S A L M O N  C R E E K   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6     2 3

M E R L O T  S T E R L I N G ,  O Y S T E R  B AY   . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

P I N O T  N O I R ,  K E N W O O D   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

P E T I T E  S I R A H ,  R O S E N B L U M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

Z I N FA N D E L ,  F O U R  V I N E S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9     3 4

R E D  W I N E G B

D R A F T

A N C H O R  S T E A M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

S A P P O R O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

S T E L L A  A R T O I S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

B O T T L E

B U D  L I G H T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

C O O R S  L I G H T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

M I L L E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

M I L L E R  L I T E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

M I C H E L O B  U LT R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

N E W C A S T L E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

B L U E  M O O N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

H E I N E K E N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

C O R O N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

K I R I N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

D U V E L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

B E E R

D O M A I N E  C H A N D O N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9  /  18 7 M L

S PA R K L I N G  W I N E

K U R O S AWA  K I M O T O  " B L A C K  R I V E R "   . . . . . . . . . . . . 8     3 0

M U R A I  G E N S H U  " N E B U TA  WA R R I O R   . . . . . . . . . . . . . 9     3 4

H A N A  " F U J I  A P P L E "   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7     2 6

G E K K E I K A N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7      

G BS A K E

S O D A ,  C O F F E E  &  T E A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

P E L L E G R I N O  S PA R K L I N G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

F I J I  WAT E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

O T H E R  B E V E R A G E S

M A N G O  C H E E S E C A K E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 
Mango Passion Fruit

S A LT E D  C A R A M E L  C R U N C H  C A K E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 
Salted Caramel Layered Crunch Cake

CHOCOLATE-CHOCOLATE-CHOCOLATE COOKIE SUNDAE . . . . 5
Triple Chocolate Delight

D E S S E R T S

C H A R D O N N AY,  C O N C A N N O N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6     2 3

C H A R D O N N AY,  O Y S T E R  B AY   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7     2 6

P I N O T  G R I G I O ,  M A S O  C A N A L I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

R I E S L I N G ,  R E Y M O U N D  " M Ö N C H H O F "   . . . . . . . . . . . . 9     3 4

S A U V I G N O N  B L A N C ,  O Y S T E R  B AY   . . . . . . . . . . . . . . . . 7     2 6

W H I T E  Z I N FA N D E L ,  B E R I N G E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6     2 3

G BW H I T E  W I N E


