


CR AB CAKES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Jumbo lump crab, spicy rémoulade

CAL AMARI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13  
Fresh squid, diced peppers, onions, 
jalapeños, marinara, spicy rémoulade 

MAC & CHEESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10 
Creamy cheddar sauce, macaroni,   
bread crumbs
Add lobster 6
Add shrimp 4

STE AMED CL AMS .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Little neck clams, court bouillon

NEW ZE AL AND MUSSELS . . . . . . . . . . . . . . . . .14
Green mussels, white wine & butter 
broth, herbs 

SHRIMP COCK TAIL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 
Jumbo prawns, lettuce, celery, cocktail 
sauce, lemon

FISH TACOS .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 
Lightly breaded cod, corn tortillas,  
pico de gallo, cabbage

FRIED OYSTERS .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
Lightly breaded, rémoulade, marinara  

 
S TA R T E R S

AHI TUNA TACO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Wonton shell, ponzu sauce, spicy 
chipotle BBQ mayo

EDAMAME .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 

I T  I S N ’ T  T H AT  L I F E  A S H O R E  I S  D I S TA S T E F U L  TO  M E .  
B U T  L I F E  AT  S E A  I S  B E T T E R .
— SIR FRANCIS DRAKE

S E A F O O D  C O B B  S A L A D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Bacon, avocado, egg, tomato, shrimp, crab, tossed  
in blue cheese dressing

C A E S A R  S A L A D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Parmesan, croutons, lettuce, 
tossed in anchovy dressing

Add Chicken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2
Add Shrimp . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

S E A F O O D  C H O W D E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Blend of Manhattan and New England chowder, shrimp,  
scallops, crab

M A N H AT TA N  C L A M  C H O W D E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
Clams, tomato broth, herbs

C L A M  C H O W D E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 
Clams, potatoes, creamy broth

C R A B  C O R N  C H O W D E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 
Crab, corn, creamy broth

S A L A D S  &  S O U P S 

Clark County Health District Consumer Advisory 3-401.11(D): Thoroughly cooking food of animal origin, including but not limited to beef, eggs, fish, milk, poultry or shellstock reduces 
the risk of food borne illness. Young children, the elderly, and individuals with certain health conditions may be at higher risk if these foods are consumed raw or undercooked.

R I G AT O N I  S H R I M P  D I A B L O  . . . . . . . . . 19
Sautéed shrimp, herb butter, spicy 
tomato sauce 

S H R I M P  &  C R A B  PA S TA  . . . . . . . . . . . . . 2 1
Sautéed shrimp, crab, creamy garlic 
butter sauce, linguini

 F I S H  A N D  C H I P S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Tempura battered fresh cod, seasoned 
fries, Brigg's signature slaw

S H R I M P  S C A M P I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Shrimp, garlic, shallots, herb butter 
sauce, linguini

S E A F O O D  B O U I L L A B A I S S E  . . . . . . . . . 3 4
Maine lobster, cod, salmon, mussels, 
seafood mix

A S I A G O  S O L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2
Asiago panko coated fillet, Parmesan, 
mashed potatoes, seasonal vegetables

C I O P P I N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8
Tomato sauce, clams, mussels,  
scallops, shrimp, lobster, squid

L O B S T E R  R O L L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0  
Maine lobster, mayo, basil, mustard, 
toasted bun, seasoned fries, Brigg’s 
signature slaw

PA N  R O A S T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 
Lobster, shrimp, crab, tomato, brandy 
cream, steamed rice

S E A F O O D  G U M B O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 3
Lobster, shrimp, andouille, crab,  
peppers, okra, rice

L I N G U I N I  W I T H  C L A M S  . . . . . . . . . . . . . . 18
Red or white sauce, clams,
herb butter

PA N  S E A R E D  S A L M O N    . . . . . . . . . . . . . 2 5
Lemon butter sauce, mashed potatoes, 
seasonal vegetables

M A I N S

F I L E T  M E D A L L I O N S   . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9
Sautéed filet medallions, mashed potato,  
seasonal vegetables, peppercorn sauce

Add Shrimp  .......................................... 10

10% Additional Charge for all To Go Orders

ONE-HALF DOZEN OYSTERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
Lemon, cocktail sauce, Tabasco 

ONE DOZEN OYSTERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 
Lemon, cocktail sauce, Tabasco

SPECIALT Y OYSTERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .MARKE T PRICE 

R AW  OY S T E R S  O N  I C E



S U S H I  2 pieces each

M A G U R O / T U N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

U N A G I / E E L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

S A K E / S A L M O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

H A M A C H I / Y E L L O W TA I L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

S A S H I M I  6 pieces each

S A K E / S A L M O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

H A M A C H I / Y E L L O W TA I L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

M A G U R O / T U N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 

R A I N B O W  S A S H I M I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2
3 slices salmon, 3 slices tuna, 3 slices hamachi

R O L L S

C A L I F O R N I A  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 
Avocado, cucumber, crab meat

C AT E R P I L L A R  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Avocado, unagi with teriyaki sauce

D R A G O N  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
Tempura shrimp, unagi, avocado, special sauce

P H I L A D E L P H I A  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 
Salmon, cucumber and cream cheese

R A I N B O W  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Assorted raw fish, avocado and cucumber

S H R I M P  T E M P U R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 
Crunchy tempura shrimp, nori and citrus soy

S P I C Y  T U N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 
Spicy tuna, cucumber and avocado

S P I D E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Soft shell crab, crab meat imitation, avocado, cucumber 
and special sauce

S U N C O A S T  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 
California roll topped with salmon

S H R I M P  T E M P U R A  S P E C I A L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
Shrimp tempura, crab meat, avocado, cucumber and 
cream cheese 

R E D  R O S E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 
Spicy California roll topped with ahi tuna (maguro)

T I G E R  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Tempura shrimp, avocado, cucumber, spicy tuna and 
eel sauce

R A I N B O W  C R U N C H  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
Tempura shrimp, avocado, cucumber, assorted fish,  
eel sauce and spicy mayo

I S L A N D E R  R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 
Salmon, avocado, cucumber, ponzu sauce, scallions  
and cream cheese

H A N D  R O L L S

U N A G I / E E L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

S P I C Y  T U N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

ANY SUSHI - SOY PAPER WRAP - ADD $.50

 Thoroughly cooking foods of animal origin such as beef, eggs, fish, lamb, milk, poultry or shellfish reduces the risk of food borne illness.  
Individuals with certain health conditions may be at higher risk if these foods are consumed raw or undercooked.

10% Additional Charge for all To Go Orders

D O N  B U R I  

R ic e  b o w l  t o p p e d  w i t h  u n a g i  a n d  
s e a s o n i n g  w i t h  u n a g i  s a uc e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

S I D E S

S E AW E E D  S A L A D   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

G I N G E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1

A D D  M A S A G O / F I S H  E G G S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

M A N G O  C H E E S E C A K E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 
Mango passion fruit

D E S S E R T S

S A LT E D  C A R A M E L  C R U N C H  C A K E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 
Salted caramel layered crunch cake



PA RT  O F  T H E  S E C R E T  
O F  S U C C E S S  O F  L I F E  I S  
TO  E AT  W H AT  Y O U  L I K E .

— MARK TWAIN

C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  L I B E R AT E D   . . . . . . . . . . . . 7     2 6

CABERNET SAUVIGNON, KENDALL-JACKSON  ........... 8     30

CABERNET SAUVIGNON, J LOHR  ............................. 9      34

M E R L O T,  14  H A N D S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7     2 6

M E R L O T,  K E N D A L L  J A C K S O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

M E R L O T,  B V  B E A U L I E U  V I N E YA R D   . . . . . . . . . . . . . . .      4 4

M E R L O T,  D U C K H O R N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      5 4

P I N O T  N O I R ,  M U R P H Y  G O O D E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

P E T I T E  S I R A H ,  R O S E N B L U M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

Z I N FA N D E L ,  F O U R  V I N E S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9     3 4

C H I A N T I ,  B A N F I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7     2 6

R E D  W I N E G B

D R A F T

A N C H O R  S T E A M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

B L U E  P O I N T  T O A S T E D  L A G E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

S T E L L A  A R T O I S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

B O T T L E

B U D  L I G H T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

C O O R S  L I G H T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

M I L L E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

M I L L E R  L I T E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

M I C H E L O B  U LT R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

N E W C A S T L E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

B L U E  M O O N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

H E I N E K E N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

C O R O N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

S A P P O R O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

D U V E L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

B E E R

D O M A I N E  C H A N D O N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11  /  18 7 M L
S PA R K L I N G  W I N EC L A S S I C  C O C K TA I L S

S O D A ,  J U I C E ,  C O F F E E  &  T E A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

P E L L E G R I N O  S PA R K L I N G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

F I J I  WAT E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

O T H E R  B E V E R A G E S

C H A R D O N N AY,  14  H A N D S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7     2 6

C H A R D O N N AY,  K E N D A L L-J A C K S O N   . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

C H A R D O N N AY,  S O N O M A  C U T R E R   . . . . . . . . . . . . . . . . .      4 5

P I N O T  G R I G I O ,  B E N V O L I O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

P I N O T  G R I G I O ,  S A N TA  M A R G H E R T I A   . . . . . . . . . . . .      5 2

R I E S L I N G ,  R E Y M O U N D  " M Ö N C H H O F "   . . . . . . . . . . . . 9     3 4

S A U V I G N O N  B L A N C ,  J  L O H R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9     3 2

F U M E  B L A N C ,  F E R R A R I  C A R R A N O   . . . . . . . . . . . . . . . 8     3 0

W H I T E  Z I N FA N D E L ,  B E R I N G E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6     2 3

G BW H I T E  W I N E

K U R O S AWA  K I M O T O  " B L A C K  R I V E R "   . . . . . . . . . . . 8     3 0

M U R A I  G E N S H U  " N E B U TA  WA R R I O R   . . . . . . . . . . . . . 9     3 4

H A N A  " F U J I  A P P L E "   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7     2 6

T Y K U  S I LV E R . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8     

T Y U  C O C O N U T  O R  C U C U M B E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8  3 0         

O Z E K I  S A K E  S PA R K L I N G  H A N A  AWA K A  S P L I T     10 

S A K E

N E W  FA S H I O N E D   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Crown Royal Vanilla, bitters, orange, cherry

D I R T Y  M A R T I N I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 
Stoli vodka, blue cheese olives

M A R G A R I TA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Patron Silver tequila, triple sec, sweet & sour, fresh lime

S I G N A T U R E  C O C K TA I L S
L O T U S  B L O S S O M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Kai Lychee vodka, Cointreau, cranberry, fresh lime

P L U M  S O U R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Kamoizumi Umeshu plum wine, Bellion vodka, fresh 
lemon sour

LY C H E E  M A R T I N I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 
Kai Lychee Vodka, St-Germain elderflower liqueur,  
fresh lemon

.

.


